ZUSTO

Tort usor de Boboteaza

TIMP DE PREPARARE:
10 min pregatire + 30 min coacere

PORTII: 12 portii
NIVEL: usor

INGREDIENTE (pentru 12 portii)

« 2 foi rotunde aluat foietaj (aproximativ
230 g fiecare)

» 80 g margarina (la temperatura camerei)
* 150 g faina de migdale

* 4 oua (1 separat pentru ungerea tortului)
* 1 lingurita vanilie

* 80 g Zusto

* 1 migdala sau fasole (optional)

METODA DE PREPARARE

1. Preincalziti cuptorul la 180°C. Intindeti o foaie de aluat foietaj, lasand pe fund
hartia de copt.

2. Amestecati margarina cu faina de migdale, extractul de vanilie si cele 3 oua pana
obtineti un aluat omogen. Apoi adaugati Zusto si continuati sa amestecati.

3. Intindeti amestecul peste aluatul foietaj rulat, asigurandu-va ca lasati o marja de
aproximativ 7-8 cm de margini. Asezati migdalele/fasolea undeva pe amestec
(optional). Acoperiti cu a doua foaie de aluat foietaj, intoarceti marginile si strangeti-
le putin Tmpreuna (ca sa fie presate ferm si sa nu se desprinda. Puteti folosi si 0
furculitad pentru a presa marginile inchise).

4. Daca doriti, taiati un model in aluatul de foietaj de sus folosind un cutit ascutit
(asigurati-va ca nu taiati pana la capat). Luati ultimul ou si despartiti galbenusul.
Bateti si ungeti tortul cu galbenusul de ou.

5. Coaceti tortul timp de 25 pana la 30 de minute in cuptorul preincalzit.

Pofta buna!

https://zusto.ro/tort-usor-de-boboteaza/




