ZUSTO

Crema de lamaie

TIMP DE PREPARARE:
15 min pregatire + 15 min finalizare

PORTII: 4 pahare
NIVEL: usor

INGREDIENTE (pentru 4 pahare)

* 150 ml suc lamaéie

* 150 g Zusto

*2o0ua

* 2 galbenusuri de oua
* 100 g unt

* Coaja de lamaie

METODA DE PREPARARE

1. Razuiti coaja unei lamai.

2. Bateti ouale, galbenusurile si Zusto pana se solidifica.

3. Transferati amestecul intr-o cratita si adaugati coaja si sucul de lamaie.

4. Incalziti la foc mic si continuati s& amestecati pand se omogenizeaza.

5. Luati vasul de pe foc si amestecati cu untul.

6. Impartiti in borcane de sticla, lasati sa se raceasca, sigilati cu un capac si apoi
puneti la frigider.

Pofta buna!

https://zusto.ro/crema-de-lamaie/




