ZUSTO

Tort de morcovi

Timp de preparare: 20 minute
pregatire + 40 minute coacere

Portii: 6-8 persoane
Nivel: usor

INGREDIENTE (pentru 6-8 persoane)

+ 300 g morcovi rasi

* 150 g faina

* 1 lingurita scortisoara

* 1 lingurita praf de copt
* un varf de sare

* 90 g ulei de masline

+ 35 g ulei de floarea soarelui
*20ua

* 170 g Zusto

Topping

» 200 g crema de bréanza
* sucul de la 1/2 lamaie
* 16 g Zusto

METODA DE PREPARARE

1. Preincalziti cuptorul la 170 °C.

2. Bateti ouale cu uleiul de masline, uleiul de floarea soarelui, scortisoara,
sarea si Zusto pana se intaresc.

3. Cerneti faina si praful de copt.

4. Adaugati morcovii rasi.

5. Adaugati amestecul in tava si coaceti la cuptor pentru 45 de minute.
Pentru topping

1. Amestecati cu un tel crema de branza pana se inmoaie.

2. Adaugati sucul de lamaie.

3. Adaugati Zusto.

4. Cand prajitura cu morcovi s-a racit, puteti termina toppingul.

Bucurati-va!

https://zusto.ro/tort-de-morcovi/



