ZUSTO

Biscuiti cu migdale

TIMP DE PREPARARE:
10 min pregatire + + 30 min odihna+ 12 min
coacere

PORTII: 20 buciti
NIVEL: usor
INGREDIENTE (pentru 20 bucati)

* 100 g unt (la temperatura camerei)
* 125 g Zusto

*1o0u

» 200 g faina

* 50 g pulbere de migdale

METODA DE PREPARARE

1. Scoateti untul din frigider in avans, astfel incat sa fie deja moale.

2. Amestecati faina cu Zusto si pudra de migdale.

3. Adaugati acest amestec in ou si unt.

4. Framantati-I pentru scurt timp, dar asigurati-va ca nu il framantati prea mult, altfel
nu va fi posibil sa a intindeti aluatul.

5. Lasati sa se intareasca in frigider inainte de a-l intinde.

6. Intindeti aluatul si taiati biscuitii in forma dorita.

7. Puneti biscuitii pe o tava tapetata cu hartie de copt.

8. Coaceti an cuptorul preincalzit la 180°C timp de 12 minute p&na se rumenesc.

9. Scoateti biscuitii din cuptor si lasati-i la rece pe gratar.

Pofta buna!

https://zusto.ro/biscuiti-cu-migdale/



